
MENU ESPECIAL
R$159,90

PRATOS QUENTES

SHIMEJI
(NA CHAPA E AO CREME)

TEPPAN MINI
(CONTRA-FILÉ, FRANGO E SALMÃO)

GUIOZA  
EBISHINJO

ROLINHO PRIMAVERA
(QUEIJO E LEGUMES)

TEMPURÁ DE LEGUMES  
CHICKENKATSU
(FRANGO À MILANESA)

GUIUKATSU
(CARNE À MILANESA)

CROQUETA 
(RECHEIO DE FRANGO)

LULA
(À MILANESA E NA CHAPA)

CAMARÃO
(NA CHAPA E EMPANADO)

GOHAN
YAKISSOBA

(CARNE, FRANGO E LUGUMES)

TILÁPIA EMPANADA

SUSHI

SASHIMI
(SALMÃO, ATUM, TILÁPIA, PREGO E POLVO)

SASHIMI MAÇARICADO
SUSHI

(SALMÃO, ATUM E PEIXE BRANCO)

JOU
(SALMÃO E ATUM)

URAMAKI
(SALMÃO, ATUM, SKIN E 

CALIFÓRNIA)

HOSSOMAKI VARIADO
(SALMÃO, ATUM E CALIFÓRNIA)

ESPECIAIS

JOU DE VIEIRA
TORÔ DE SALMÃO
NIGUIRI BARRIGA

ESPECIAL DE SHIMEJI
SHAKE BATÁ

JOU DE CAMARÃO
DESCONSTRUIDO 

VIEIRA COM LICHIA
SUSHI DE POLVO

SOBREMESAS

HOT BANANA 
(CALDA DE NUTELLA, LEITE 
CONDENSADO E MARACUJÁ)

HOT GOIABA 
(CALDA DE NUTELLA, LEITE 
CONDENSADO E MARACUJÁ)

THIAGUINHO 
SORVETES

(BAUNILHA, YOGURTE, 
MORANGO E CHOCOLATE)

DIGESTIVO

JANTAR DE SEGUNDA À DOMINGO, ALMOÇO DE SÁBADO, DOMINGO EFERIADOS.

RODÍZIO SEM RESTRIÇÕES DE QUANTIDADE  
E LIMITAÇÃO DE CORTES DE SASHIMIS.

REGULAMENTO
Criança de 0 a 5 anos não paga. De 6 a 10 anos paga

R$74,90  Acima de 11 anos paga rodízio integral.
Menu premium sem arroz R$164,90 por pessoa.

Não incluso bebidas.

EVITE DESPERDÍCIO. NÃO COBRAMOS TAXA DE SERVIÇO

ENTRADAS

CEVICHE
(SALMÃO, TILÁPIA OU MISTO)

HOT HOLL
DINAMITE

(JOU DE SALMÃO COM CAMARÃO E 
CRISPY COUVE)

CARPACCIOS
TEMAKI

(SALMÃO, ATUM, SKIN, CALIFÓRNIA, 
FILADÉLFIA E PEIXE BRANCO)

MISSÔ
EDAMAME


